
Mittagsmenue 

Allergene: 
A-Glutenhaltiges Getreide AW–Weizen AR–Roggen A –Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnüsse I-Soja B-Milch K-Schalenfrüchte KM-Mandeln 
KH-Haselnuß KW-Walnuß KK-Kaschunuß KP-Pecanuß KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuß J-Sellerie G-Senf H-Sesam  
M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere 
Zusatzstoffe: 
1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstärker 5-geschwefelt 6-geschwärzt 7-Phosphat 8-Süßungsmittel 9-gewachst 

Montag, 22.07.2024 
 
 

Ofengrillgemüse mit Stollsteimers Currysoße  
und Kartoffelspalten 

 (F,J,G) 
 

ODER 
 

Geflügel-Currywurst mit Stollsteimers Currysoße  
und Kartoffelspalten 

 (F,J,G) 
 

 
Dessert: Frisches Obst der Saison 



Mittagsmenue 

Allergene: 
A-Glutenhaltiges Getreide AW–Weizen AR–Roggen A –Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnüsse I-Soja B-Milch K-Schalenfrüchte KM-Mandeln 
KH-Haselnuß KW-Walnuß KK-Kaschunuß KP-Pecanuß KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuß J-Sellerie G-Senf H-Sesam  
M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere 
Zusatzstoffe: 
1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstärker 5-geschwefelt 6-geschwärzt 7-Phosphat 8-Süßungsmittel 9-gewachst 

Dienstag, 23.07.2024 
 

Toskanisches-Gemüse, Thymiansoße  

und Tagliatelle 
dazu ein Beilagen-Salat 

(A,F,B,J,G) 
 

ODER 
 

Putensteak mit Kräuterkruste, Tagliatelle, 
toskanischem-Gemüse und Thymiansoße  

dazu ein Beilagen-Salat 
(A,F,B,J,G) 

 

Dessert: Topfen-Creme mit Pfirsichen (B) 



Mittagsmenue 

Allergene: 
A-Glutenhaltiges Getreide AW–Weizen AR–Roggen A –Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnüsse I-Soja B-Milch K-Schalenfrüchte KM-Mandeln 
KH-Haselnuß KW-Walnuß KK-Kaschunuß KP-Pecanuß KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuß J-Sellerie G-Senf H-Sesam  
M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere 
Zusatzstoffe: 
1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstärker 5-geschwefelt 6-geschwärzt 7-Phosphat 8-Süßungsmittel 9-gewachst 

Mittwoch, 24.06.2024 
 
 

 

Schwäbisches Linsengemüse  
mit frischen Eierspätzle  

und wahlweise  

einem Paar Puten-Saiten 
(A,F,B,J,G) 

 
 

Dessert: Frisches Obst 
 



Mittagsmenue 

Allergene: 
A-Glutenhaltiges Getreide AW–Weizen AR–Roggen A –Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnüsse I-Soja B-Milch K-Schalenfrüchte KM-Mandeln 
KH-Haselnuß KW-Walnuß KK-Kaschunuß KP-Pecanuß KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuß J-Sellerie G-Senf H-Sesam  
M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere 
Zusatzstoffe: 
1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstärker 5-geschwefelt 6-geschwärzt 7-Phosphat 8-Süßungsmittel 9-gewachst 

Donnerstag, 25.07.2024 
 
 
 
 

Sommerferien! 
 

 

bis Freitag 06.09.2024 
 

 


