Mittagsmenue
Montag, 24.03.2025

Mediterranes Ofengemuse mit
Rosmarin-Schwenkkartoffeln und Sofde
(AW,J,Q)

ODER

Gegrilltes Rinderhacksteak mit Braten-Sofde,
mediterranem Ofengemuse und

Rosmarin-Schwenkkartoffeln
(AW,J,Q)

Dessert: Frisches Obst der Saison

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln
KH-Haselnul® KW-Walnu? KK-Kaschunul3 KP-Pecanull KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam

M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere

Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-SulRungsmittel 9-gewachst



Mittagsmenue
Dienstag, 25.03.2025

Band-Nudeln mit einer Pilzrahmsofse

und Erbsen-Karotten-Gemnuse
(AW,B,J,M)

ODER

Geschmorter Kalbsbraten mit einer Pilzrahmsofse
und Band-Nudeln

(AW,B,J,M)

Dessert: Fruchtquark g

Allergene:

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln
KH-Haselnul® KW-Walnu? KK-Kaschunul3 KP-Pecanull KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam

M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere

Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-SulRungsmittel 9-gewachst



Mittagsmenue
Mittwoch, 26.03.2025

Spaghetti mit Tomatensofde ,Napoli“ und

geriebenen italienischem Hartkéase
(AW,F,B,J)

Dessert: Frisches Obst

Allergene:

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln
KH-Haselnul® KW-Walnu? KK-Kaschunul3 KP-Pecanull KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam

M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere

Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-SulRungsmittel 9-gewachst



Mittagsmenue
Donnerstag, 27.03.2025

Blumenkohl-Kartoffel-Gratin

mit Krautersofse und einem Beilagen-Salat
(AW,B,G,5)

Dessert: Karamellpudding @

Allergene:

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln
KH-Haselnul® KW-Walnu? KK-Kaschunul3 KP-Pecanull KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam

M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere

Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-SulRungsmittel 9-gewachst



Mittagsmenue
Freitag, 28.03.2025

Vegetarisch gefiillte Cannelloni
mit Parmesan-Streufseln

und Spinat-Tomaten-Sugo
(AW,F,B)

Dessert: Frisches Obst

Allergene:

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln
KH-Haselnul® KW-Walnu? KK-Kaschunul3 KP-Pecanull KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam

M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere

Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-SulRungsmittel 9-gewachst



